
AMARONE DELLA 

VALPOLICELLA DOCG

���A DI PR�DU�I��E� I��asi

ETA’ DE� VIG�ET�� 10�45 a��i

ESP�SI�I��E� Sud est

A�TITUDI�E� 250�400 �

TIP���GIA DE� TERRE��� terre�� ca�care� di �rigi�e

g�acia�e

VITIG�I� C�rvi�a� C�rvi���e� R��di�e��a� �se�eta

SISTE�A DI A��EVA�E�T�� Guy�t�Perg��a

RESA PER ETTAR�� 40 h��Ha

PERI�D� DI VE�EDE��IA� "et# �tt�bre

TEC�ICHE DI VI�IFICA�I��E� d�p� 3 �esi di

appassi�e�t�� i pri�i gi�r�i de� �ese di Ge��ai� �e uve

ve�g��� pigiate� fer�e�tate e �acerate per 15 gi�r�i i�

serbat�i d’acciai� i��x* D�p� �a fer�e�ta,i��e �a���attica

i� vi�� vie�e affi�at� per 3 a��i per 2�3 i� t���eaux e per

1�3 i� barriques* I�fi�e vie�e i�vecchiat� u� a��� i�

b�ttig�ia pri�a de��a c���ercia�i,,a,i��e*

CARATTERISTICHE� R�ss� rubi�� i�te�s� ed

i�pe�etrabi�e* A� �as� arriva i�te�s� i� pepe �er�� dat�

da� partic��are �icr�c�i�a i� cui �asce� p�i �a frutta i�

c��fettura/ �a ci�iegia e �a prug�a* I�fi�e ��te di �iquiri,ia

e caca�* I� b�cca 0 fresc�� sapid� c�� u�a f�rte

�i�era�it#* P�te�te e avv��ge�te c�� u� ta��i�� pu�it�

ed e�ega�te capace di �u�ghi affi�a�e�ti*


